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Antes de cada plato
hay unatravesia.

Desde las aguas de Menorca
hasta la mesa de Villa Le Blanc,
el producte recorre el mismo
camino que ha seguido siempre
en Cafe Balear: el que une el
puerto con la cocina y la cocina
con lamesa.

Pescado y marisco capturados
con respeto, siguiendo-el ritmo
del mary de las temporadas.

En La Terrazadel Balear, cada
plato es el final de ese viaje.

Unrecorrido-que empieza en el
mar yencuentra su destino aqui.



La Gilda del Balear (1 u.) 8,14

Escupifia de Mahdn al natural (6 u.) 7

Croqueta de pollo de corral al ajillo con gamba curada en sal y mahonesa de citricos (1 u.) 1,26
Steak-tartar en Torrija al Palo Cortado 1,2,8,10,11

“Gerret” en escabeche (4 u.) 8,14

Ostra Francesa Louis n°3 (1 u.) 7

Caviar Imperial Amur Oscietra Louis (10g) 1,8,10

Entrantes frios

Tartar de gamba de Ciutadella con velo de carpaccio de “Vermella” 6,10
Carpaccio de Rape al estilo Café Balear s
Salmorejo, sardina ahumada, Gamba curada en Sal de Menorca y caviar Imperial Louis 1,8,14

Salpicon de Cangrejo Real, Hinojo marino de Menorca 6

Entrantes vegetales

Ensalada de tomate de temporada, encurtidos y aceite de brasa 14
Berenjena asada, frutos secos y velouté de verduras 5

Alcachofa confitada, colmenillas, huevo 65° 45', crema de foie y tierra de jamon ibérico 2,10

Los mariscos

Mejillones de Mahén a la brasa con aroma de romero (5009g) 7
Gamba roja de nuestra barca Rosa Santa a la plancha (220g) 6

Almeja fina al ajillo (220g) 7

Servicio de pan artesano de Xeixa Ca’n Pedro, AOVE Castillo Canena Rojo Picual y aceitunas Gordal
*Déjese mimar con sus puntos MelidaRewards, canjéelos por cualquier bebida o comida de nuestra carta. 250 puntos =1 €
Consulte con nuestro personal la informacion sobre alérgenos



Lalangostaroja de Menorca

La Caldereta de Langosta del Café Balear 1,56
Nuestra langosta con cebolla 6,14

Langosta frita con huevos y patatas 2,6

Los arroces secos del Balear minimo 2 personas)

Paella de Langosta del Cafe Balear* 1,5,6,8
Arroz del “senyoret” con gambas, cigalas y sepia* 1,5,6,7,8
Arroz negro de carabineros y calamar "a la bruta" con allioli de azafran* 1,2,5,6,7,8

*Arroz de “Edu Torres - Molino Roca”

Calamar relleno a la menorquina (1-2 p.) 1,5,7,10
Cazuela de rape a la marinera, mejillones y gambas 1,6,7,8

Suprema de Gallo de San Pedro en salsa verde con almeja fina 1,7,8,14

Las carnes

Panadera de costillas de cordero lechal a la menorquina 1
Lechona confitada a baja temperatura, boniato asado y compota de manzana

Solomillo de ternera “Vermella” de Menorca al josper, patata gratén y chalotas glaseadas 10

Servicio de pan artesano de Xeixa Ca’n Pedro, AOVE Castillo Canena Rojo Picual y aceitunas Gordal
*Déjese mimar con sus puntos MelidaRewards, canjéelos por cualquier bebida o comida de nuestra carta. 250 puntos =1 €
Consulte con nuestro personal la informacion sobre alérgenos



Informacion de alérgenos disponible bajo peticidn.

Este establecimiento lleva a cabo el cumplimiento del R.D. 1420/2006 de 1 de
diciembre sobre la prevenciéon de la parasitosis por anisakis.

Versiones veganas disponibles bajo peticion.
Utilizamos huevos frescos de productores locales.

Todos nuestros pescados y mariscos provienen de pesquerias que cumplen
con los estandares internacionales de sostenibilidad.

Todos nuestros productos carnicos son de origen nacional.
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VILLA Le BLANC

— A GRAN MELIA HOTEL —
MEMORCA
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THE LEADING HOTELS
CF THE WORLD*®

Servicio de pan artesano de Xeixa Ca’n Pedro, AOVE Castillo Canena Rojo Picual y aceitunas Gordal
*Déjese mimar con sus puntos MelidaRewards, canjéelos por cualquier bebida o comida de nuestra carta. 250 puntos =1 €
Consulte con nuestro personal la informacion sobre alérgenos



